
A Five-Course Dishes
Aコース

A Seven-Course Dishes
Cコース〈薩摩×江戸〉

A Six-Course Dishes
Bコース
¥8,600

特定原材料8品目（アレルギー物質）の表示　＊コンタミネーションには対応しておりません 8 items of specific ingredients (Allergen) labeling　＊Not support contaminations. Egg
卵

Milk
乳

Wheat
小麦

Crab
蟹

Shrimp
海老

Buckwheat
蕎麦

Peanuts
落花生

¥6,900

Original blended Coffee
ホテル ザ セレスティン東京芝オリジナルブレンド珈琲

¥1 3,000

＊上記価格には消費税が含まれています。 
＊The price includes consumption tax.

生ガトーショコラ バナナのアングレーズ
Ganache Chocolate Cake

with Banana f lavoured Anglaise Sauce

小菓子

（追加料金 +¥500）
(Extra charge)

Mignardises

厳選パン
Bread

東京牛乳とブロッコリーのポタージュ
蜂蜜のガストリック

Broccoli Potage with Honey Gastrique

Walnut
くるみ

Original blended Coffee
ホテル ザ セレスティン東京芝オリジナルブレンド珈琲

生ガトーショコラ バナナのアングレーズ
Ganache Chocolate Cake

with Banana f lavoured Anglaise Sauce

小菓子
Mignardises

厳選パン
Bread

東京牛乳とブロッコリーのポタージュ
蜂蜜のガストリック

Broccoli Potage with Honey Gastrique

生ガトーショコラ バナナのアングレーズ
東京産ブルーベリーのコンフィチュール

Ganache Chocolate Cake with Banana f lavoured Anglaise Sauce
and Blueberry Confiture

小菓子
Mignardises

厳選パンと純鹿児島産オリーブオイル
Bread and ’Kagoshima’ Olive Oil

東京牛乳とブロッコリーのポタージュ
蜂蜜のガストリック

Broccoli Potage with Honey Gastrique

東京産原木シイタケと鹿児島産アオリイカの薬味バター焼き
Grilled Shiitake Mushroom and Bigfin Reef  Squid 

with "Café de Paris" Butter Sauce

グリーンマスタードの香りを纏わせた
厳選牛バラ肉の煮込み

Simmered Green Mustard f lavoured Beef Brisket

Original blended Coffee
ホテル ザ セレスティン東京芝オリジナルブレンド珈琲

鹿児島産桜島鶏のエスカベッシュ菜園風
鹿児島黒川農園クロカワミカン風味

Chicken Escabeche
with Mandarin Orange Vegetable Garden Style

鹿児島産南国黒牛ロースのポワレ
東京産キッコーゴ丸大豆醬油のソースで

Pan-fried Black Cattle Beef Loin 
with Whole Soybeans Soy Sauce

or

グリーンマスタードの香りを纏わせた
厳選牛バラ肉の煮込み

Simmered Green Mustard f lavoured Beef Brisket

本日のお魚と鹿児島産あきほなみ玄米のリゾット
桜エビとバジルのソースで

Pan-fried Fish of The Day and Brown Rice Risotto
with Pesto Sauce and dried Sakura Shrimp 無投薬霧島ウナギの白焼きとあきほなみ玄米のリゾット

桜エビとバジルのソースで
Grilled Eel and Brown Rice Risotto 

with Pesto Sauce and dried Sakura Shrimp

鹿児島産桜島鶏のエスカベッシュ菜園風
鹿児島黒川農園クロカワミカン風味

Chicken Escabeche
with Mandarin Orange Vegetable Garden Style

アミューズ ブーシュ
Amuse Bouche

アミューズ ブーシュ
Amuse Bouche

アミューズ ブーシュ
Amuse Bouche

鹿児島産桜島鶏のエスカベッシュ菜園風
鹿児島黒川農園クロカワミカン風味

Chicken Escabeche
with Mandarin Orange Vegetable Garden Style

本日のお魚と鹿児島産あきほなみ玄米のリゾット
桜エビとバジルのソースで

Pan-fried Fish of The Day and Brown Rice Risotto
with Pesto Sauce and dried Sakura Shrimp


