
Course Meal

アミューズ ブーシュ
Amuse Bouche

ハモンセラーノとグリーンアスパラガスのフラン 
ポーチドエッグとパルミジャーノ トリュフ風味

Serrano Ham and Green Asparagus Flan served with poached Egg 
and Parmigiano Truffle flavoured    

本日のお魚を深緑のソースで
Pan-fried Fish of  The Day with a Dark Green Sauce

A course　Five-Dishes Meal ¥7,500

奥州いわいどりのヴィネガー煮込み リヨン風 春野菜
Simmered Chicken in Vinegar Lyon Style with Spring Vegetables

奥州いわいどりのヴィネガー煮込み リヨン風 春野菜
Simmered Chicken in Vinegar Lyon Style with Spring Vegetables

ショコラプディング、奄美黒糖とココアサブレ ピスタチオのアクセント

Chocolate Pudding, Brown Sugar and 
Cocoa Cookies accented Pistachio

厳選パン / バター
Bread / Butter

ホテル ザ セレスティン東京芝
オリジナルブレンド珈琲

Original blended Coffee

厳選パン / バター
Bread / Butter

アミューズ ブーシュ
Amuse Bouche

ハモンセラーノとグリーンアスパラガスのフラン 
ポーチドエッグとパルミジャーノ トリュフ風味

Serrano Ham and Green Asparagus Flan served with poached Egg 
and Parmigiano Truffle flavoured    

本日のお魚を深緑のソースで
Pan-fried Fish of  The Day with a Dark Green Sauce

東京牛乳とブロッコリーのポタージュ 蜂蜜のガストリック
Broccoli Potage with Honey Gastrique

B course　Six-Dishes Meal ¥9,000

ショコラプディング、奄美黒糖とココアサブレ ピスタチオのアクセント
Chocolate Pudding, Brown Sugar and Cocoa Cookies accented Pistachio

厳選パン / バター
Bread / Butter

小菓子
Mignardises

ホテル ザ セレスティン東京芝
オリジナルブレンド珈琲

Original blended Coffee

アミューズ ブーシュ
Amuse Bouche

東京ビーフ生ハムとグリーンアスパラガスのフラン
ポーチドエッグとパルミジャーノ トリュフ風味

Tokyo Beef  Prosciutto and Green Asparagus Flan served with poached Egg
and Parmigiano Truffle flavoured    

桜チップの香りを纏わせた自家燻製霧島サーモン
Home smoked Salmon in Cherry Tree Chips

東京牛乳とブロッコリーのポタージュ 蜂蜜のガストリック
Broccoli Potage with Honey Gastrique

¥13,000

無投薬霧島ウナギの白焼き 
あきる野市キッコーゴ丸大豆しょうゆのソース

Grilled Eel with Whole Soybeans Soy Sauce

鹿児島産高崎牛いちぼ 65℃の火入れ 山わさびのソース
Roast Top Sirloin Butt at 65℃ with Japanese Horseradish Sauce

ショコラプディング、奄美黒糖とココアサブレ ピスタチオのアクセント
Chocolate Pudding, Brown Sugar and Cocoa Cookies accented Pistachio

Reservation required
要予約 C course Seven-Dishes Meal〈Kagoshima × Tokyo Specialty〉

鹿児島×東京

8 items of specific ingredients (Allergen) labeling　＊Not support contaminations.
特定原材料8品目（アレルギー物質）の表示　＊コンタミネーションには対応しておりません。

＊The price includes consumption tax.  ＊上記価格には消費税が含まれています。

Egg
卵

Milk
乳

Wheat
小麦

Crab
蟹

Shrimp
海老

Buckwheat
蕎麦

Peanuts
落花生

Walnut
くるみ

Friday, Saturday, Sunday and public holidays     5:30 p.m.～10:00 p.m. ( Last order 8:30 p.m.)  Course Meal Last order 8:00 p.m.
金土日祝　 17：30～22：00 （L.O. 20：30）  コース料理は20：00まで

小菓子
Mignardises

ホテル ザ セレスティン東京芝
オリジナルブレンド珈琲

Original blended Coffee


